
Il vero gusto italiano

Ristorante
Pizzeria

N O T R E  C A R T E

D E S   M E T S

Meglio murí sazio ca campà digiuno.
"Il vaut mieux mourir rassasié que vivre à jeun."

(Dicton napolitain)



A N T I P A S T I
NOS ENTRÉES

Bruschetta classica | 12 CHF
Bruschettes toastées garnies de
tomates cerise, ail et huile d'olive

Insalata mista | 9 CHF

Salade mêlée, mais, tomates, 
pétales de Grana et aubergines grillées

Burrata pugliese | 12 CHF

Insalata verde | 6 CHF
Salade verte 

Prosecco DOC Treviso 
Apérol Spritz - Apérol, prosecco et soda
Spritz sans alcool - Crodino et limonade
Hugo - Sirop de sureau, prosecco, menthe fraîche et lime
Gin Tonic - Gin, tonic & poivre
Kir - Crème de cassis et vin blanc
Martini blanc - rouge - rosé
Bière pression - Peroni 25cl / 50cl
San Bitter, Crodino, Campari Soda

7 CHF

10 CHF

7 CHF

10 CHF

12 CHF

7 CHF

6 CHF

4 / 8 CHF

5 CHF

Montanara | 18 CHF 
Pizza frite avec sauce tomate ,grana padano
et basilic 
 

A P E R I T I V I
NOS APÉRIT IFS

Burrata pugliese avec roquette
,tomates cerises et pesto de basilic

Bruschetta gourmet | 15 CHF
Bruschettes toastées garnies de
stracciata, anchois et oignons
caramélisés.



P R I M I  P I A T T I
NOS PÂTES FRA ÎCHES

Toutes nos pâtes sont fraîchement préparées par notre Chef sur place sauf les “Paccheri”

P A S T A  F R E S C A
PÂTES FRA ÎCHES

Paccheri* al pomodoro, burrata e basilico | 22 CHF
Paccheri* à la sauce tomate, burrata & basilic

Ravioli Donna Silvia | 30 CHF
Ravioloni maison farçis à la ricotta, avec créme de bolets et lardon 

Carbonara della tradizione | 25 CHF
Spaghetti maison à la Carbonara
guanciale, oeuf, Grana, Pecorino et poivre

Tagliatelle al tartufo | 28 CHF
Tagliatelle maison à la truffe noire

Tagliolini ai frutti di mare | 30 CHF
Tagliolini maison aux fruits de mer 

Paccheri* salsiccia e friarielli  26 CHF
Paccheri* avec saucisse et friarielli



S E C O N D I   P I A T T I
NOS VIANDES ET  POISSONS

P R O V E N A N C E  

Tagliata di manzo, rucola, pomodorini e Grana | 42 CHF
Tagliata de bœuf, roquette, petites tomates et pétales de Grana
accompagné de pommes de terre frites

Tartare de bœuf 200gr méditerranéen avec câpres, oignons, olives,
oignons caramélisée, pain focaccia et chips de pemmes de terre

Tartare de bœuf | 38 CHF

Tartare de saumon | 35 CHF
Tartare de saumon 200g et d'avocat, accompagné de légumes
grillés et pain focaccia

Boeuf : Suisse
Poulpe : Maroc

Parmigiana d’aubergines | 26 CHF
Millefeuille d’aubergines ,sauce tomate,mozzarella,parmesan

 Hamburger 2.0 (végétarien) | 30 CHF
Pain de burger avec mozzarella de bufala,friarielli et tomates
séchées accompagné de pommes de terre rustiques



P I Z Z E   R O S S E
NOS P IZZAS AVEC SAUCE TOMATE

MARGHERITA | 16 CHF
pomodoro, mozzarella e basilico
sauce tomate, mozzarella et basilic

BUFALINA | 20 CHF
pomodoro, mozzarella di bufala e basilico
sauce tomate, mozzarella de bufflonne et basilic

NAPOLETANA | 17 CHF
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, aglio e origano
sauce tomate, mozzarella, anchois, câpres, ail et origan

PROSCIUTTO | 17 CHF
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto 
sauce tomate, mozzarella, jambon cuit

CAPRICCIOSA | 19 CHF
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, champignons & carciofi
sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons & artichauts

CALABRESE | 21 CHF
pomodoro, mozzarella, nduja calabrese & basilico
sauce tomate, mozzarella, nduja calabrese & basilic

SICILIANA | 21 CHF
pomodoro, mozzarella, melanzane a funghetti, pecorino siciliano
sauce tomate, mozzarella, aubergines, pecorino sicilien

CALZONE | 23 CHF
pomodoro, mozzarella, funghi e prosciutto cotto
sauce tomate, mozzarella, champignons et jambon cuit

DIAVOLA  | 19 CHF
pomodoro, mozzarella & salame piccante
sauce tomate, mozzarella & salami piccant

ROMANA | 18 CHF
pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi
sauce tomate, mozzarella, jambon cuit et champignons

Notre pâte repose pendant au moins 48 heures, elle contient moins de levure et est donc plus digeste.



P I Z Z E   B I A N C H E
NOS P IZZAS SANS SAUCE TOMATE

CAPRESE CON BURRATINA | 25 CHF
mozzarella, pomodori freschi, rucola, burratina & scaglie di grana
mozzarella, tomates fraîches, roquette, burratina & pétales de grana
ITALIA | 26 CHF
mozzarella, rucola, prosciutto di Parma, scaglie di grana & pomodorini
mozzarella, roquette, jambon de Parme, pétales de grana et tomates fraîches
PARMA | 24 CHF
mozzarella, prosciutto di Parma & scaglie di grana
mozzarella, jambon de Parme et pétales de Grana Padano
TONNO E CIPOLLE | 20 CHF
mozzarella, tonno, cipolle & origano
mozzarella, thon, oignons & origan
AMMORE | 25 CHF
mozzarella, mortadella,granella di pistacchio e burrata 
mozzarella, mortadella ,grains de pistache et burrata 
SALSICCIA E FRIARIELLI | 24 CHF
mozzarella, salsiccia et fririelli
mozzarella, saucisse et fririelli
TROPEA | 23 CHF
mozzarella, pancetta arrotolata, cipolle rosse e pomodori freschi

4 FROMAGES | 23 CHF
mozzarella, gorgonzola, pecorino et Grana Padano

mozzarella, tranches de lard, oignons rouges de Tropea et tomates fraiches

CREMA DI TARTUFO | 24 CHF
mozzarella, prosciutto cotto & crema di tartufo bianco
mozzarella, jambon cuit & crème de truffe blanche

Notre pâte repose pendant au moins 48 heures, elle contient moins de levure et est donc plus digeste.

PORCINA | 27 CHF
mozzarella, crema di tartufo bianco e salsiccia , con cornicione ripieno di porcini  
mozzarella, crème de truffe blanche et de saucisse, avec la croûte farci de bolets
VEGETARIANA | 23 CHF
mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni et pomodorini
mozzarella, aubergines, courgettes, poivrons et tomates cerise 

JAZZ| 26 CHF
mozzarella, salame piccante, peperoni e gorgonzola 
mozzarella,salami piquant,poivrons et gorgonzola



NOS DESSERT

D O L C I

Tiramisù classico | 9 CHF

Tiramisù classique 

Pizza au nutella | 15 CHF

Pizza au nutella et brisures de noisettes

Pallina di gelato | 4,5 CHF
Vanille, chocolat, noisette, pistache et citron

La vie est trop courte, mange d'abord le dessert !

Cannolo  | 14 CHF 

Cannolo siciliano avec ricotta sucrée et garniture au chocolat

Baba’  | 14 CHF 

Baba’ napoletano avec créme chantilly et rhum


